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AGROECOLOGIA 'I COMARQUES

Gota a gota per
elaborar productes

DE GARROFA

A UALT CAMP. Cultius Gaia, elaboradora de la marca Garrofina, s'ha
adherit al projecte Dunia, una campanya de micromecenatge per
fer possibles projectes agroecoldgics arreu de Catalunya. Volen
aconseguir finangament per comprar maquinaria i per poder obrir
un obrador i punt de venda propis & I'Alt Camp

Jutit Sans Segura I AIGLANUACIA

La implantacié de
projectes agroecologics
al nostre territori ésuna
realitat en creixement,
perd sovint cal buscar
formes de financament
extern perqué aixo acabi
sent possible.

Esel casde l'empresa
Cultius Gaia, SLU, que
després d'uns anys d'in-
iciaci6 i consolidacid al
viver d’empreses de la
Conca de Barbera, Con-
cactiva, ha decidit fer el
salt per tenir un obrador
i un punt de distribucié
propis.

EL PROJECTE DUNIA
Amb l'objectiu de fi-
nangar aquests costos,
s'han adherit al projecte
Dunia. Es tracta d'una
xarxa de campanyes per
dotar de suport economic
iniciatives d'agricultura
ecolégica i de proximitat
arreu de Catalunya.
Gracies a aquesta xar-
xa, engegada per la coo-
perativa metropolitana
Tarpuna, els projectes
es donen resso entre si
interacci6é que si fessin
campanyes per separat,
tant entre les persones
col-laboradores com en-
tre les empreses o inicia-
tives participants.
Cultius Gaia fa qua-
tre anys que va posar en
marxa el seu projecte a
Montblanc per les facili-
tats que els oferia el viver
d'empreses. Alla va néi-
xer la marca de productes
Garrofina, que elabora
artesanalment tauletes,
cremes 1, fins 1 tot, tor-
rons i bombons amb gar-
rofa.
Tot i estar elaborant
a la Conca, les garrofes

cooperativa Tarpu-
na, impulsora del
projecte Dunia

| projecie Dunia

{Terra’ en suahili)
sorgeix inicialment per
donar una embranzida a
una finca eccldgica que
tenia la noslra coopera-
liva, Tarpuna. Aleshores
ens vam adonar gue
$eria una bona cportu-
nital per fer xarxa enire
pageses, i lambé entre
persones col-
laboradares. Més enlia
de la compravenda de
productes, velem
gengrar més connexid
entre clients i preduc-
tors, aixf com incidir en
la relacié entre alirmen-
tacid i canvi climatic.
Per ara ja hem lancat
qualre campanyes i en
enim lres en man@, a
T'Alt Carp, el Pricral i
el Maresme.

provenen d'Aiguamar-
cia, on l'emprenedora
Montse Serramia va de-
cidir reprendre la finca
familiar per dedicar-se a
la produccid de garrofes.
També elaboren produc-
tes amb altres fruits au-
toctons com l'avellana o
I'ametlla.

COMPROMES
AMB EL TERRITOR!

De fet, un dels trets ca-
racteristics dels produc-
tes elaborats per Cultius
Gaid és el compromisiel
respecte pel territoriila
produccid de proximitat.

Aixi, la Garrofina és

una marca nascuda amb
1a voluntat de recuperar
un cultiu oblidat fins
no fa gaire, com és el de
la garrofa. A més de les
propietats nutritives
d’aquest fruit, Serramia
destaca que els produc-
tes de garrofa generen
la seva propia melassa i
no necessiten sucres afe-
gits per ser dolgos. D'al-
tra banda, remarca que
volen tornar a situar la
garrofa com un element
protagonista a la nostra
cuina mediterrania.

FASES DE LA CAMPANYA
Per continuar crei-
xent i reduir I'impacte en
combustible, han iniciat
la campanya a Dunia, a
través de la plataforma
Goteo. Si assoleixen la
primera fase del finan-
cament, 3.000 €, podran
comprar la maquinaria
necessaria per poder
elaborar per si mateixos.
La segitent fase de micro-
mecenatge els permetria
construir 'obrador i el
punt de venda, que se si-
tuard en algun municipi
falta de deu dies perqué
finalitzi 1a primera ronda
de la campanya, la Garro-
fina esta a punt d'assolir
la primera fase, { ja porta
2250 € per part de les cofi-
nancadores. Confien que
podran assolir la xifra
necessaria perqué el seu
projecte agroecologic con-
tinuiarrelant al territori.
Es pot participar en
la campanya a través de
WWW.goteo.org/ project/
cultius-gaia. Per seguir
I'activitat de Cultius Gaia
ila Garrofina, 'empresa
disposa d'Instagram (orli-
va_garrofina) i Facebook
(OrlivaOl).

El,sn productes Garrofina s'alaboren per ara al viver dempreses de Concactiva a Montblanc.
FOTO CEDDA

“La €s una planta
oblidada que s’ha menystin-
gut molts anys, volem que es
torni a valorar i s’aprofiti”

= Per qué aposteu per la garrofa?

£s una planta oblidada que durant
molts anys s’ha menystingut. Volem que
es torni a valorar i s’aprofiti. Antiga-
ment s'utilitzava molt, perd encara no
s'aprecia prou, per aixo la volem tornar
a introduir a la cuina. D'altra banda,
també cultivem vinya i elaborem el nos-

tre propi most.
m Qué caracteritza els productes de gar-
rofa?

Es un fruit autdeton, dolg i saludable.
Els nostres productes no porten gluten,
ni lactosg, ni sucres afegits. La garrofa
genera la seva propia melasss, que ésel
que dona dolgor &l producte. Elaborem,
de forma artesanal, tauletes i cremes
de garrofa, i també torrons i bombons.

= Com definiries el vostre model econdmic?
Nosaltres mateixos fem l'explotacié
agraria, elaborem i venem els productes.
Aixo parmet tancar el cercle 1 podem
posar un preu just pel producte. Fem
un treball ecologic, apostem per 1a sos-
tenibilitat en la produccié d’aliments.

m Esta en creixement, 1"
Crec que l'agricultura de proximi-

Cultius Gaia -
Garrglina
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tat és el futur, i més en els temps que
corren. La gent esta comencgant a donar
valor a l'agricultura ecologica, és impor-
tant donar valor al que tenim al costat.

= Qué us aportara, el financament de la

Fins ara hem treballat al viver,
que és un espai compartit amb altres
iniciatives. El micromecenatge ens
permetra comprar maquinaria propia,
apropar-nes & la nostra comarea i elabo-
rar i vendre alld. Ara mateix som dues
persones treballant a temps complet i
dues a mitja jornada, i calculem que amb
l'increment de produccid podriem ser-hi
totes a jornada completa.

= (uin és I'estat actual del vostre projecte,
després de quatre anys d’iniciar-lo?
Aquests anys ens han permés con-
solidar-nes. Venem en botigues de Ca-
talunys, i també a punts d’Alemanya i
el Pals Valencia. Des de fa poc, també
comptem amb punt de vends a les Ca-
naries. Ara fem etiquetatge en catala,
castelld, alemany i també anglés.



